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MENU
Gusta i nsstri peatti

337> LA TRADIZIONE <3372

VITELLO TONNATO
con cipolle di Tropea in agrodolce*
(1-3-4-7-8-9)
16.00€
LA PACCHERATA >S\‘%Zz
paccheri di Gragnano con crema di pomodorini
mantecati al parmigiano e stracciatella*
(1-7-9)
15.00€

(disponibile in versione vegana)

0OSSOBUCO DI VITELLO CON RISOTTO ALLA MILANESE*
(7-8-9-12)
25.00€

I35 GLIANTIPASTI =37-68&K

TARTARE DI MANZO SULL’0SSO
con puntarelle e zeste di tuorlo d’uovo*

(1-3-4-10)
16.00€

TENTACOLO DI PIOVRA CON CHORIZO
su hummus di ceci con olio al prezzemolo

(4-9-12)
18.00€

ACCIUGHE DEL CANTABRICO=
con pan brioches e burro montato
(1-3-4-7-8-12) €15.00

COPERTO 3.00€



MENU
Gusta ¢ nestai piatte

S5>68et IPRIMI 393548t

“2 RISO CARNAROLI “Tenuta Margherita’” AI PORCINI
con prezzemolo liquido
(7-8-9)
18.00€

LASAGNA al TALEGGIO
con zucchine e fiori di zucca*
(1-3-7-8-9-12)
14.00€

DISCHI VOLANTI
Al ragu di cortile e foie gras*
(1-7-8-9-10-12)
16.00€

I3 [SECONDI s938&f

TAGLIATA di CONTROFILETTO CON PORCINI TRIFOLATT*
(12)
28.00€

SECRETO DI MAIALE IBERICO E CREMA AI DUE PEPERONI
con crauti e salsa yogurt*

(1-7-8-9-12)
22.00€

PETTO DI FARAONA
con BEURRE BLANC e PATATE AL FORNO

(7)
18.00€

COPERTO 3.00€



LISTA ALLERGENI
Consella la lsta \%

informano gli utenti che gli alimenti somministrati in questo esercizio
possono contenere uno o piu dei seguenti allergeni come ingredienti io in /

tracce derivanti al ciclo produttivo.

Elenco dei allergeni alimentari
(ai sensi del reg.ue 1169/11d.1g 109/92, 88/2009)

8.FRUTTA A GUSCIO
come mandorle, nocciole, noci,
pistacchi e i loro prodotti

1.CEREALI CONTENENTI GLUTINE,
i ceppi derivati e i prodotti derivati

2.CROSTACEI
e prodotti a base di crostacei 3.UOVA e
prodotti a base di uovo

9.SEDANO
e prodotti a base di sedano

3.UOVA 10.SENAPE
e prodotti a base di uovo e prodotti a base di senape
4.PESCE 11.SESAMO
e prodotti a base di pesce e prodotti a base di semi di sesamo
5.ARACHIDI

e prodotti 4 base di arachidi 12.ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

6.SOIA 13.LUPINI
e prodotti a base di soia e prodotti a base di lupini
\LEEDY 14, MOLLUSCHI
e prodotti a base di latte (incluso . . .
. e prodotti a base di molluschi
lattosio)

Si invitano i consumatori allergici ad unii o piu degli allergeni sopra elencati
a segnalarlo al personale di sala.
Un nostro responsabile incaricato e a vostra disposizione per fornire ogni
informazione o supporto aggiuntivo.

*il prodotto puo essere congelato all'origine o manipolato e poi abbattuto per
una migliore conservazione



MENU
Gusta ¢ nesthi piatte

S [DOLCI  S9<ist

TIRAMISU’
(1-3-7-8)
€7.00
secondo noi sta bene con il classico Moscato d’Asti € 5.00

STRUDEL DI FICHI
(1-3-7-8)
€9.00
...dalla stessa terra il Moscato di Pantelleria di Donnafugata
€17.00

TERRA DI CAMPAGNA
(1-3-7-8)
€ 8.00
vuoi provarlo con il Moscato rosa di Franz Hass
€10.00

MELE ALLA CANNELLA
con Gelato alla Vaniglia e croccante
(1-3-7-8)
€7.00

SORBETTO
€5.00

ZOLA E FICHI CARAMELLATI
(1-3-7)
€ 8.00




MENU

Crostone di pane con battuta di lardo e erbe
aromatiche
Torta salata con verza e Casera
La nostra giardiniera
Capricciosa di crauto viola, sedano rapa e carote
Pancetta Squisita
Salame al tagliere
Focaccia

ANTIPASTO \

PRIMO a SCELTA

Riso carnaroli “tenuta Margherita” allo zafferano con ragu di

vitello e gremolada
oppure
Pizzoccheri

SECONDO

Arrosto di vitello
con patate al forno

Menu completo €39.00
Menu solo primo € 32.00

Bevande escluse

*in conformita con le norme HACCP i prodotti una volta trasformati possono essere abbattuti e congelati o arrivare gia congelati all’origine



	Buon Appetito!
	VIA DANTE 108-CESATE

	MENÙ
	Gusta i nostri piatti
	LA TRADIZIONE
	VITELLO TONNATO
	LA PACCHERATA
	OSSOBUCO DI VITELLO CON RISOTTO ALLA MILANESE*

	GLI ANTIPASTI
	TARTARE DI MANZO SULL’OSSO
	con puntarelle e zeste di tuorlo d’uovo*

	TENTACOLO DI PIOVRA CON CHORIZO
	su hummus di ceci con olio al prezzemolo

	ACCIUGHE DEL CANTABRICO
	con pan brioches e burro montato

	COPERTO 3.00€



	MENÙ
	Gusta i nostri piatti
	I PRIMI
	RISO CARNAROLI “Tenuta Margherita” AI PORCINI
	con prezzemolo liquido
	LASAGNA al TALEGGIO
	con zucchine e fiori di zucca*
	DISCHI VOLANTI
	Al ragù di cortile e foie gras*


	I SECONDI
	TAGLIATA di CONTROFILETTO CON PORCINI TRIFOLATI*
	SECRETO DI MAIALE IBERICO E CREMA AI DUE PEPERONI
	con crauti e salsa yogurt*

	PETTO DI FARAONA
	con BEURRE BLANC e PATATE AL FORNO

	COPERTO 3.00€



	LISTA ALLERGENI
	Consulta la lista
	(ai sensi del reg.ue 1169/11d.lg 109/92, 88/2009)
	1.CEREALI CONTENENTI GLUTINE,
	8.FRUTTA A GUSCIO
	2.CROSTACEI
	9.SEDANO
	3.UOVA
	10.SENAPE
	4.PESCE
	11.SESAMO
	5.ARACHIDI
	12.ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
	6.SOIA
	13.LUPINI
	7.LATTE
	14.MOLLUSCHI


	MENÙ
	Gusta i nostri piatti
	I DOLCI
	TIRAMISU’
	STRUDEL DI FICHI
	TERRA DI CAMPAGNA
	MELE ALLA CANNELLA
	con Gelato alla Vaniglia e croccante

	SORBETTO
	ZOLA E FICHI CARAMELLATI



	MENÙ
	della Tradizione
	ANTIPASTO
	Crostone di pane con battuta di lardo e erbe aromatiche
	Torta salata con verza e Casera
	La nostra giardiniera
	Capricciosa di crauto viola, sedano rapa e carote
	Pancetta Squisita
	Salame al tagliere
	Focaccia
	PRIMO a SCELTA
	Riso carnaroli “tenuta Margherita” allo zafferano con ragù di vitello e gremolada
	oppure

	Pizzoccheri


	SECONDO
	Arrosto di vitello
	con patate al forno
	Menù completo €39.00
	Menù solo primo € 32.00
	Bevande escluse




