
€ 85.00

Con Prosecco di Valdobbiadene DOC e cocktail analcolico
Conetti di salvia fritta e frittelle di zucchine, mentuccia e ricotta

Hummus in pinzimonio
Mini panino con porchetta e maionese al lime

Gazpacho

Aperitivo a buffet

Primo 

Antipasto
Prosciutto Crudo di Parma su pane carasau 

Mini tartare di manzo con burro montato salato
Involtino di melanzane alla parmigiana

La classica giardiniera homemade

Glicine

Secondo 

Torta nuziale con spumante
Vino

Acqua
Caffè



€ 75.00

Buvette:
Spritz 

Analcolico 
Alcolico

Isola dei salumi:
Crudo di Parma

Porchetta al taglio
Salame su tagliere 

Crostini con pancetta

Isola dei formaggi:
Zola al cucchiaio

Treccine di mozzarella
Ottavo di Grana 

Mini cheescake con robiola ai pomodori secchi 
(tutto accompagnato da marmellata e frutta di stagione)

Isola del Contadino:
Salvia fritta

Frittelle di zucchine, mentuccia e ricotta
Torta salata con verdure dell’orto 

Gazpacho
La nostra capricciosa

Il tutto accompagnato da:
Pagnotta rustica

Grissini
Focaccia

Rustico a buffet

Gelsomino

Bis di primi a buffet 

Torta nuziale con spumante

Vino
Acqua
Caffè



€ 130.00

Buvette:
Spritz 

Analcolico 
Alcolico

Isola della griglia: 
Arrosticini
Bombette 

Pannocchiette 
Salsiccette

Isola dei formaggi:
Zola al cucchiaio

Treccine di mozzarella
Ottavo di Grana 

Mini cheescake con robiola ai pomodori secchi  
(tutto accompagnato da marmellata e frutta di stagione)

Isola del Contadino:
Salvia fritta

Frittelle di zucchine, mentuccia e ricotta
Torta salata con verdure dell’orto

Gazpacho
La nostra capricciosa

Il tutto accompagnato da:
Pagnottina rustica

Grissini
Focaccia

Rustico a buffet

Grigliata  experience

Grigliata a vista

Torta nuziale con spumante
Vino

Acqua
Caffè

Min. 50 pax

Costata e fiorentina, Secreto di maiale Iberico e salamella 
Con verdure grigliate e patate al forno



€ 95.00

Buvette:
Spritz 

Analcolico 
Alcolico

Isola dei salumi:
Crudo di Parma

Porchetta al taglio
Salame su tagliere 

Crostini con pancetta

Isola dei formaggi:
Zola al cucchiaio

Treccine di mozzarella
Ottavo di Grana 

Mini cheescake con robiola ai pomodori secchi  
(tutto accompagnato da marmellata e frutta di stagione)

Isola del Contadino:
Salvia fritta

Frittelle di zucchine, mentuccia e ricotta
Torta salata con verdure dell’orto

Gazpacho
La nostra capricciosa

Il tutto accompagnato da:
Pagnottina rustica

Grissini
Focaccia

Rustico a buffet

Ginepro

Secondo 

Torta nuziale con spumante
Vino

Acqua
Caffè

Primo 



Ravioloni ripieni di mozzarella di bufala campana su crema
di pomodoro confit e olio al basilico 

Ravioloni di ossobuco su crema allo zafferano + €5.00
Raviolini del Plin al sugo di arrosto

Paccheri di Gragnano al ragù bianco di vitello e fonduta di
parmigiano 

Paccheri di Gragnano con pesto di zucchine e pistacchi e
guanciale croccante 

Pennoni di Gragnano al ragù di piovra 
La nostra paccherata + €2.00

Riso Carnaroli mantecato al mascarpone con coulis di
lamponi e polvere di liquirizia

Riso Carnaroli all’aglio nero con crema di parmigiano e
crumble di mandorle 

Riso Carnaroli mantecato al baccalà con mandorle tostate +
€5.00

Riso Carnaroli allo zafferano con ragù di vitello e
gremolada 

Riso Carnaroli al pesto con pomodoro e stracciatella 

Personalizza il tuo menù

Cubotto di controfiletto cbt con demiglass alla senape dijon
e cips di riso soffiato 

Filetto di maialino bardato con il suo fondo, scalogno al sale
e miele 

Medaglione di manzo al pepe verde con patate saporite 
Il nostro arrosto di vitello con patate al forno 

Turbante di spigola gratinato al forno su crema di
pomodorini 

Baccalà in carta di fata con pomodorini e olive taggiasche +
€5.00

Petto di anatra cbt con riduzione all’arancia e cruditè di
finocchi +€5.00

Suprema di faraona ripiena con crema di patate +€5.00

Primi: 

Secondi:



Isola Gandula €20.00 
Mini hamburger di tartare di manzo con cipolle caramellate
Il nostro vitello tonnato
La giardiniera
Mondeghili con salsa allo zafferano

Isola della brace €20.00 cad. (min. 50 pax) 
Arrosticini    
Bombette  
Pannocchie
Salsiccette 

Grigliata showcooking €50.00 cad. (min. 50 pax)
Costata 
Secreto di maiale Iberico
Salamella 
Con verdure grigliate e patate al forno 

Aggiunta di un primo €8.00

Extra  

Buffet di frutta e degustazione di dolci €20.00
Tiramisù 
Cannolo siciliano scomposto
Bonet 
Sbrisolona con crema pasticcera e amarene 
Terra di campagna 
Torta di mele alla cannella

Macedonia con gelato o sorbetto €5.00

Carretto dei gelati con tre o sei gusti a scelta, da €250 fino a
€450 (min. 3 gusti)

Open bar €6.00 a cocktail (min. 50 consumazioni)

Banco amari e distillati (grappa) €5.00 a persona

Sigari e distillati dal mondo €33 cad. (min. 15 pax)



Bambini da 0 a 2 anni a consumazione 

Bambini da 3 a 10 anni 
stesso menù al 50% oppure 

Menù bambini
      Paccherata baby
      Cotoletta di pollo con patatine fritte 
      Gelato
      Torta 
      Bibita / acqua 
      €40.00

Il costo comprende:
Tovagliato in cotone a scelta 
Servizio diurno dalle 12.00 alle 19.00
Servizio serale dalle 18.00 alle 00.00 



Cerimonia simbolica

É possibile celebrare la tua cerimonia simbolica da Gandula. 
Mettiamo a disposizione due location, sia all'aperto che al
chiuso, così da scegliere l'ambiente più adatto alle vostre
esigenze.

Allestimento spazio a partire da €6.00 cad. 

Eventuale anticipo orario €300 

Allestimento floreale: il costo varia in base al professionista
scelto e alle vostre preferenze, in modo da creare un
allestimento personalizzato che rispecchia i vostri gusti. 



Organizzazione evento in giardino €1000

Allestimento picnic €8.00 cad. 

Servizio allestimento base €400:
Vasetti di fiori di stagione sui tavoli, colore a scelta, 1 ogni 6 persone 
Posizionamento allestimenti fai da te (portati dagli sposi/dagli
ospiti) 
Allestimento tavolo bomboniere, confettata e tavolo torta (portati
dagli sposi/dagli ospiti)

Servizi extra: 
Possibilità di scelta sedie e tavoli e mis en place 

Negli anni abbiamo selezionato un team di professionisti che
rispecchia il nostro modo di lavorare e che mettiamo a vostra
disposizione con piacere:

Wedding planner ed allestitrice 
Fotografi
Musicisti e intrattenimento 
Animazione e gestione bambini 
Fuochi d’artificio 
Composizioni di palloncini 

Personalizza il tuo matrimonio
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