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LA TRADIZIONE 
 

FIORI DI ZUCCA IN PASTELLA 
Ripieni di ricotta, acciughe e mentuccia 

(1-4-9-12) € 12.00 
 

LA PACCHERATA 
paccheri di Gragnano con crema di pomodorini 

mantecati al parmigiano e stracciatella 
(1-7-9) € 15.00 

 

OSSOBUCO CON RISOTTO ALLA MILANESE 
(1-7-8-9) € 22.00 

 

COTOLETTA DI VITELLO ALLA MILANESE 
(1-3-7-8) € 30.00 

 

 

 
GLI ANTIPASTI 

 

CULATELLO DI ZIBELLO ANTICA ARDENGA DOP  
Con burratina e cialda di pane al rosmarino 

 € 16.00 
(1-7-9-12)  

 

TARTARE SULL’OSSO 
Con zeste di tartufo estivo e crema al parmigiano  

€ 15.00 
(4-8-9-10) 

 

TENTACOLO DI PIOVRA 
su crema di pomodorini, stracciatella e olive taggiasche  

€ 18.00 
(4-7-8-9-11) 

 

PARMIGIANA INCARTATA 
con stracciatella   

€ 14.00 
(1-3-4-6-7-8) 
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I PRIMI 
 

RISO CARNAROLI CACIO E PEPE 
con cruditè di gamberi rossi, composta di pere e uova di lompo 

€ 15.00 
(1-2-4-7-8) 

 
PENNONI CON CREMA DI TALEGGIO  

Zucchine e i loro fiori  
€ 13.00 

(1-7-8-9) 
 

TAGLIATELLE VERDI 
Con ragù di cortile e scaglie di ricotta salata 

€ 13.00 
(1-3-7-8-9-12) 

 

RAVIOLONI DI BURRATA 
Con ragù di rana pescatrice, olive taggiasche e capperi 

€ 17.00 
(1-3-4-7-9) 

 

 

SECONDI 
 

ASADO DI MANZO CBT CON JUS DI MANZO 
con tarassaco spadellato 

€ 20.00 
(7-9) 

 

TAGLIATA DI CONTROFILETTO 
con scaglie di grana vacche rosse  

€ 20.00   
+ € 2.00 con zeste di tartufo nero estivo 

(7) 
 

SUPREMA DI FARAONA 
con insalata di spinacino  

€ 19.00 
(1-7-9-12) 

 

CEVICHE DI TONNO 
Con cipolla rossa di tropea, sedano, pomodorini gialli e rossi e coriandolo 

€ 20.00 
(4-7-9) 
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I DOLCI 

 

SBRISOLONA 
Con crema pasticcera e amarene 

€ 8.00 
(1-3-7-8) 

 

 TORTA CAPRESE 
con gelato alla vaniglia 

€ 8.00 
(1-3-7-8) 

 

TIRAMISU’ 
€ 6.00 
(1-3-7-8) 

 

CREMA CATALANA 
€ 6.00 

(3-7-8) 
 

SORBETTO  
€ 5.00 

 
VERTICALE DI FORMAGGI 

con composte 
€ 12.00 

(7) 

 
 

VINI ABBINATI 
 

MOSCATO ROSA - Alto Adige - Franz Hass 
Bott. 0.5 l € 40.00 calice  € 8.00 

 
 PICOLIT – La Tunella 

Bott. 0.5 l € 45.00 calice € 10.00 
 

KABIR MOSCATO DI PANTELLERIA – Donnafugata 
Bott. 0.375 € 38.00 Calice € 9.00 

 
SOURGAL – Moscato d’asti Elio Perrone 

Bott. 0.75 € 22.00 Bott. 0.5 € 12.00 
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  informano gli utenti che gli alimenti somministrati in questo esercizio possono contenere 
uno o più dei seguenti allergeni come ingredienti io in tracce derivanti al ciclo produttivo. 

 
Elenco dei allergeni alimentari (ai sensi del reg.ue 1169/11d.lg 109/92, 88/2009) 

 
 

1.CEREALI CONTENENTI GLUTINE, 
i ceppi derivati e i prodotti derivati 
 
2.CROSTACEI 
e prodotti a base di crostacei 
 
3.UOVA 
e prodotti a base di uovo 
 
4.PESCE 
e prodotti a base di pesce 
 
5.ARACHIDI 
e prodotti a base di arachidi 
 
6.SOIA 
e prodotti a base di soia 
 
7.LATTE 
e prodotti a base di latte 
(incluso lattosio) 
 

8.FRUTTA A GUSCIO 
come mandorle, nocciole, noci, 
pistacchi e i loro prodotti 
 
9.SEDANO 
e prodotti a base di sedano 
 
10.SENAPE 
e prodotti a base di senape 
 
11.SESAMO 
e prodotti a base di semi di sesamo 
 
12.ANIDRIDE SOLFOROSA 
E SOLFITI 
 
13.LUPINI 
e prodotti a base di lupini 
 
14.MOLLUSCHI 
e prodotti a base di molluschi 

 
Si invitano i consumatori allergici ad unii o più degli allergeni sopra elencati a segnalarlo al personale di sala. 
Un nostro responsabile incaricato è a vs disposizione per fornire ogni informazione o supporto aggiuntivo. 
 
*il prodotto può essere congelato all'origine o manipolato e poi abbattuto per una migliore conservazione 
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